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UKRAINISCHER G ED ECKTER APFELKUCH EN  

» SCH ARLOTKA «   
 

ZUTATEN:   ZUBEREITUNG:  
   

500 g Äpfel  waschen, schälen und in dünne Scheiben schneiden und mit  
etwas Zitronensaft   beträufeln. 

3 Eier  mit 
180 g Zucker   schaumig rühren. 

150 g Mehl  mit 
1 TL Backpulver  vermischen und unter die Eimasse rühren. 

  2/3 des Teiges in eine gefettete oder mit Backpapier ausgelegte 
Form geben. Die Apfelstücke darauf verteilen und mit dem 
restlichen Teig bedecken. 

  Im vorgeheizten Backofen bei 180°C Ober- und Unterhitze ca. 
30 Minuten backen. Den Apfelkuchen erst aus der Form 
nehmen, wenn er ausgekühlt ist. Evtl. mit Puderzucker 
bestreuen. 

 

 

 

  

 


