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Neunkirchen

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

1 kg mehlige Kartoffeln waschen, schalen und in Wiirfel schneiden. Mit Wasser leicht
bedecken und 20-25 Minuten koécheln lassen, abschitten und
kurz abdampfen lassen.

120 ml Milch mit
60 g Butter erhitzen. Mit
Muskat, Salz, Pfeffer wirzen. Die Kartoffeln stampfen, die Butter-Milchmischung
darliber geben und alles mit einem Schneebesen oder
Handrihrgerat zu einem fluffigen Piree aufschlagen.
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