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Neunkirchen

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

12 Eier in kochendem Wasser 8 Minuten hart kochen. Danach in
kaltem Wasser abschrecken, pellen und in Scheiben schneiden.
100 ml Schmand mit
100 ml Creme Fraiche
100 g Mayonnaise
1 EL Senf
2 EL Olivenol gut verriihren und mit
Salz, Pfeffer, Muskat abschmecken.
2-3 Bund Schnittlauch waschen, in feine Ringe schneiden und mit den Eiern zu der
SoRe geben.
Mit Kartoffeln servieren.
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