
Gemeinnützige Beschäftigungs- und 
Qualifizierungsgesellschaft des 
Landkreises Neunkirchen mbH 

 

Gefördert durch:                         Seite 1 von 1 

 

  »SCHNIT TLAUCH -E IER -SALAT «  
 

ZUTATEN:   ZUBEREITUNG:  
   

12 Eier   in kochendem Wasser 8 Minuten hart kochen. Danach in 
kaltem Wasser abschrecken, pellen und in Scheiben schneiden. 

100 ml Schmand  mit 
100 ml Creme Fraîche    

100 g Mayonnaise   
1 EL Senf   

2 EL Olivenöl  gut verrühren und mit 
Salz, Pfeffer, Muskat    abschmecken. 

2-3 Bund Schnittlauch  waschen, in feine Ringe schneiden und mit den Eiern zu der 
Soße geben.  

  Mit Kartoffeln servieren. 
  


